
The cocktail club 



Made by alessandro
 

Pour cette nouvelle carte
de cocktails, Alessandro
vous invite à voyager
avec lui.
Un voyage fait de
rencontres et
d'inspirations venues du
quatre coins du monde
liées à son parcours. 



Une évolution du basil smash, plus complète et complexe? Un pour
moi! Le green park a été créé par Erik Lorincz, un des Meilleurs

bartender au monde et propriétaire du Kwant, à Londres
 

16.- 

Bulldog Gin , Basilic, Sucre, Citron, Céleri
 

01. Green Park 



16.- 

Appleton Rum, Sirop de miel, Citron Vert, Angostura

02. Brooklynite

C’est notre incontournable; Un twist sur un daiquiri, simple,
efficace, à la New-Yorkaise.

 



16.- 

Skyy Vodka, Aperol, Ananas, Fruit de la Passion, Citron
Vert

03. East 8 hold-up

L'Un des favoris du menu precedent. Créé au Milk & Honey, à
Londres, avec de belles saveures de fruits tropicaux!



17.- 

Wild Turkey Rye, Vermouth Blend, 
Benidictine, Absinthe, Peychaud Bitter

04. À la Louisiane

Un de mes vintages préférés : Poignant, riche en arômes et long en
bouche. Si vous aimez les cocktails capiteux, celui-ci est le votre! 



17.- 

 
Mezcal, Espolon Blanco, Sirop de Miel & Ananas, Poivre Rose, 

Citron Vert, Bitter Maison de Chipotle

05. Ready fire aim

Un allé simple pour le Mexique? Con mucho gusto!
Créé par Steve Schneider du bar Employees Only, à Nueva York



signature classics 
 

La série de cocktails que
vous adorez déjà. 



16.- 

Aperol, Campari, Italicus Rosolio di Bergamotto,
 Orange, Rhubarbe, Prosecco

 

06. Jo's spritz

Notre adaptation de l’Aperol Spritz ET notre best-seller;
Approuvé par Jo!



Le cocktail favoris d’Alessandro. UnE variation de Margarita: le
velouté de l' huile d’olive et les arômes de feuilles de Kaffir. Yes

please!

16.- 

Espolon Blanco infuse à l’Huile d’Olive, 
Orgeat Maison au Kaffir, Citron Vert, Fleur d’Oranger

 

07. infante del sur



Nous avons voulu créer un cocktail Tiki, inspiré d’un Chai Bubble
Tea (un hit en Thaïland). Le mélange de noix de coco, pandan et

Earl Grey pour vous amener à Bangkok sans décoller du canapé.

17.- 

Appleton infusé au Pandan, Bickens Gin, 
Cherry Heering, Earl Grey Cordial, Citron Vert,

 Eau de Coco, Bitter au Chocolat

08. bkk midnight market



Vous pensez que la Cachaça est un alcool plat, seulement pour
les caipirinhas, Qu’on ne peut en sortir quelque chose de floral

et fruité? Bouge pas….”

17.- 

Cachaca 51, St Germain, Grand Marnier, 
Jus de Pomme, Sucre, Citron Vert, 
Bitter Aphrodite, Siphon au Sauterne

09. spring in rio



Notre Old Fashioned revisité façon pti dej’.

17.- 

Wild Turkey Rye & Wild Turkey Bourbon infusés à la gauffre, 
Sirop de banane gardenia, Jo’s Bitters #1 

 
 
 

10. American dream



La thèse est : “Si j’étais un commerçant en 1800 à Hong Kong,
pourrais-je mixer un cocktail avec des ingrédients du monde

entier?”

17.- 

Wild Turkey Rye, Talisker, Sherry,
 Mangue, Citron, Sirop Caramelisé d’Orge, 

Cardamom, Coco

11. mr smith trading co.



16.- 

Skyy Vodka, Italicus Rosolio di Bergamotto, 
Sherry, Citron, Sirop de Gingembre, 

Soda au Jasmin & Lychee

12. zheng he

Un magnifique long drink avec gingmebre et notes fruitées



17.- 

Mezcal, Tequila Espolon Blanco, Italicus Rosolio di Bergamotto,
 Superjus de Pamplemousse Rose, Sirop d’Agave, Soda

13. Mezcal paloma

Notre twist du Paloma, fumé et contrasté par les notes
d'agrumes.



12.- 

Gin Sans Alcool, Citron Vert, Sirop de Framboise, Ginger Beer

14. floradora (Sans alcool)

Long drink facile et sans chichi. Petillant, épicé et ultra fruité!



Seedlip Spice, Rebels  Amaretto, Citron Vert, 
Ananas, Eau de Coco, Sirop de Miel

Est-il possible de composer un cocktail de haute qualité sans
alcool? 

Yes we can!

12.- 15. Wilson (Sans alcool)


